Liceo Scientifico Morgagni di Roma

RELAZIONE DEL RESPONSABILE DEL PROGETTO Anno scolastico 2010/2011
	Titolo del progetto


	La chimica in cucina (sapere i sapori, le nuove frontiere dell’alimentazione)

	Responsabile


	Pratesi Roberta

	N° allievi /classi      coinvolte
	7 classi

	Costi
	Zero per la scuola (fondi della regione)




DESCRIZIONE SINTETICA DELL’ATTIVITA’ SVOLTA

	Tempi (inizio e fine dell’attività, n° di ore complessivamente svolte)
	14 ore

	Tipologia di attività


	laboratoriale

	Eventuale partecipazione di esperti esterni


	Anthena

	Eventuali variazioni rispetto alla programmazione iniziale


	


 MODALITA’ DI VERIFICA DEL RAGGIUNGIMENTO DEGLI OBIETTIVI

	Scheda di auto-valutazione studenti (progetti curricolari) /
Questionario di gradimento (progetti a scelta dello studente)
	

	Eventuale questionario sulla ricaduta didattica rivolto ai docenti coinvolti
	Applicazione dei processi studiati

	Prodotto finale (se previsto)
	

	Altri dati oggettivi (n° di allievi che hanno conseguito certificazioni, ecc.)
	


RELAZIONE SINTETICA SUL CONSEGUIMENTO DEGLI OBIETTIVI E SULLA RICADUTA DIDATTICA
	I ragazzi cucinano e mangiano ciò che hanno preparato mentre vengono spiegate loro le trasformazioni chimiche che avvengono




RIPRESENTA IL PROGETTO PER L’A.S. SUCCESSIVO: 

                           SI


Roma, 26 maggio 2011                                                        Il responsabile del progetto  Roberta Pratesi

                                                                                                                                       F.S. Silvia Mecchia
